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PHỤ LỤC 

PHỤ LỤC A-SẮC KÝ ĐỒ GC-MS CỦA PHẦN GỐC TINH DẦU TRÀM NĂM 

GÂN 

 

PHỤ LỤC B-KẾT QUẢ ĐO ĐỘ NHỚT TINH DẦU TRÀM NĂM GÂN 

 

 



1 

 

PHỤ LỤC C-ẢNH KẾT QUẢ ĐO KÍCH THƯỚC HẠT 

 

Kết quả khảo sát phương pháp PIT  

 

Kết quả khảo sát tốc độ khuấy 600 vòng/phút 

 

 

Kết quả khảo sát tỷ lệ CHĐBM 15% 

 

 

Kết quả khảo sát phương pháp EIP 

 

Kết quả khảo sát tỷ lệ pha dầu 8-2 

 

Kết quả khảo sát CHĐBM Span 20 

 

Kết quả khảo sát CHĐBM Tween 40 

 

Kết quả tỷ lệ pha dầu 6-4 

 

Kết quả khảo sát tỷ lệ thành phần 25% 

 

Kết quả khảo sát tốc độ khuấy 1200 vòng/phút 

 

Kết quả khảo sát tốc độ khuấy 800 vòng/phút 

 

Kết quả khảo sát tốc độ khuấy 1000 vòng/phút 



2 

 

 

Kết quả khảo sát độ ổn định sau 30 ngày ở 

nhiệt độ 5°C 

 

Kết quả khảo sát phowng pháp EIP 

 

Kết quả khảo sát phương pháp EIP 

 

Kết quả khảo sát phương pháp EIP 

 

Kết quả khảo sát nhiệt độ 90°C 

 

Kết quả khảo sát độ ổn định phương pháp EIP 

 

Kết quả khảo sát nhiệt độ 70°C 

 

Kết quả khảo sát nhiệt độ 90°C 
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PHỤC LỤC D-ẢNH MẪU NANO TRONG BÀI KHÓA LUẬN 

 

Phương pháp PIT 

 

Phương pháp EIP 

 

Khảo sát ảnh hưởng bởi nhiệt độ 

 

Khảo sát loại chất hoạt động bề mặt 

 

Khảo sát tỷ lệ thành phần 

 

Khảo sát tỷ lệ pha dầu 

 

Khảo sát tốc độ khuấy 
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PHỤC LỤC E-ĐƯỜNG CHUẨN 

E1. Đường chuẩn acid Ascobic của phương pháp DPPH 

  

E2. Đường chuẩn Trolox của phương pháp ABTS. 

y = 0.3015x - 1.9213

R² = 0.999
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R² = 0.9936

0

10

20

30

40

50

60

0 10 20 30 40 50 60 70 80 90

O
D

 (
%

)

Nồng độ  trolox (μg/mL) 



5 

 

PHỤ LỤC F-KẾT QUẢ VI SINH 

F1. Phương pháp đỗ đĩa thạch 

 

Kết quả kháng S. aureus 

 

Kết quả kháng S. pneumoiae 

 

Kết quả kháng E. coli 

 

Kết quả kháng nấm Candida 

  

 

Kết quả kháng S. aureus 

 

Kết quả kháng S. pneumoiae 

 

Kết quả kháng E. coli 

 

Kết quả kháng nấm Candida 
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F2. Chỉ tiêu MIC 

 

Kết quả MIC trên S. aureus và S. pneumoiae 

 

 

Kết quả MIC trên E. coli và Candida 

 

Kết quả kháng khuẩn của tinh dầu Tràm 

 



 

 

BẢN CHỈNH SỬA KHÓA LUẬN TỐT NGHIỆP 

(Theo góp ý, nhận xét của Hội đồng và Cán bộ phản biện) 

 

Họ và tên SV: Nguyễn Thị Hoàng Yến MSSV: 1900007021 

Ngành: Công nghệ kỹ thuật Hóa học Lớp: 19DHH1A 

Tên đề tài: Nghiên cứu chế tạo hệ nano nhũ tương tinh dầu Tràm năm gân 

(Melaleuca quinquenervia) và đánh giá hoạt tính sinh học 

Họ và tên CBHD: ThS. Đỗ Đình Nhật 

Cơ quan công tác của CBHD: Trường Đại học Nguyễn Tất Thành 

Sau khi được góp ý và nhận xét từ Hội đồng, Cán bộ phản biện và trao đổi qua Cán bộ 

hướng dẫn, sinh viên đã tiến hành chỉnh sửa một số nội dung sau trong Khóa luận: 

1. Điều chỉnh hình thức trình bày của đề mục và nội dung 

2. Chỉnh sửa nội dung các nghiên cứu trong và ngoài nước 

Sinh viên đã tiến hành chỉnh sửa và hoàn thành Khóa luận Tốt nghiệp. Sinh viên xin 

chân thành cảm ơn những ý kiến đóng góp và nhận xét quý báu của Hội đồng, Cán bộ 

phản biện và Cán bộ hướng dẫn giúp sinh viên hoàn thành đề tài này.   

Trân trọng cảm ơn! 

Tp. Hồ Chí Minh, ngày 29 tháng 09 năm 2023 

CÁN BỘ HƯỚNG DẪN 
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ThS. Nguyễn Thị Ngọc Lan 

SINH VIÊN THỰC HIỆN 

 

 

 

Nguyễn Thị Hoàng Yến 

 

TRƯỜNG ĐẠI HỌC NGUYỄN TẤT THÀNH 

KHOA KỸ THUẬT THỰC PHẨM VÀ MÔI TRƯỜNG 

BỘ MÔN: CÔNG NGHỆ KỸ THUẬT HÓA HỌC 

 

CỘNG HÒA XÃ HỘI CHỦ NGHĨA VIỆT NAM 

Độc lập – Tự do – Hạnh phúc 


	Tên đề tài: Nghiên cứu chế tạo hệ NaNo nhũ tương tinh dầu tràm năm gân(Melaleuca Quinquenervia) và đánh giá hoạt tính sinh học
	Lời cảm ơn
	Lời cam đoan
	Tóm tắt
	Abstract
	Mục lục
	Danh mục viết tắt
	Danh mục hình
	Danh mục bảng
	Mở đầu
	Chương 1. Tổng quan đề tài
	Chương 2. Nguyên liệu và phương pháp nghiên cứu
	Chương 3. Kết quả và thảo luận
	Kết luận và kiến nghị
	Tài liệu tham khảo
	Phụ lục

