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PHỤ LỤC  

PHỤ LỤC A – KẾT QUẢ ĐÁNH GIÁ SỰ KHÁC BIỆT CỦA LOẠI CHẤT 

BÉO RẮN TÁC ĐỘNG LÊN ĐỘ TRUYỀN QUA 

 

 

 

 

 

 

Chất 

béo rắn 

Emulgade 

SE-PF 
Cetyl alcohol Cetyl palmitate Sáp nhũ hóa 

T% 
0.4425 ± 

0.0173c 

0.0336 ± 

0.0194a 

0.1282 ± 

0.0474b 

0.0183 ± 

0.0043a 

 

PHỤ LỤC B – KẾT QUẢ ĐÁNH GIÁ SỰ KHÁC BIỆT CỦA HÀM LƯỢNG 

CHĐBM TÁC ĐỘNG LÊN ĐỘ TRUYỀN QUA 

 

trans 

Tukey Ba   

HLCHDBM N 

Subset for alpha = 0.05 

1 2 

HL1 2 ,0206  

HL3 2 ,1572  

HL5 2 ,2647  

HL7 2  1,7288 

Means for groups in homogeneous subsets are 

displayed. 

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 2,000. 

 

 

 

 

trans 

Tukey Ba   

cbr N 

Subset for alpha = 0.05 

1 2 3 

emw 2 ,0183   

cal 2 ,0336   

cpe 2  ,1282  

sepf 2   ,4425 

Means for groups in homogeneous subsets are displayed. 

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 2,000. 
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Hàm lư ợ ng 
CHĐBM (%) 

1 3 5 7 

T% 
0.0206 ± 

0.0011a 

0.1572 ± 

0.0151a 

0.2647 ± 

0.0550a 

1.7288 

± 0.4941b 

 

PHỤ LỤC C – KẾT QUẢ ĐÁNH GIÁ SỰ KHÁC BIỆT CỦA TỐC ĐỘ 

ĐỒNG  TÁC ĐỘNG LÊN ĐỘ TRUYỀN QUA 

 

trans 

Tukey Ba   

tocdo N 

Subset for alpha = 0.05 

1 2 3 

TD1 2 ,2350   

TD2 2 ,5837 ,5837  

TD3 2  ,9293  

TD4 2   3,0983 

Means for groups in homogeneous subsets are displayed. 

a. Uses Harmonic Mean Sample Size = 2,000. 

 

Tố c độ  

đồ ng hóa 

(vòng/phút) 
10000 14000 18000 22000 

T% 
0.2350 ± 

0.1813a 

0.5837 ± 

0.1607ab 

0.9293 ± 

0.0993b 

3.0983 

± 0.1068c 
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PHỤ LỤC D – KẾT QUẢ ĐO DLS CỦA MẪU CHẤT BÉO RẮN SE-PF 
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PHỤ LỤC I - KẾT QUẢ ĐO DLS CỦA MẪU CHỨA 7% CHĐBM 
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PHỤ LỤC M – KẾT QUẢ ĐO DLS CỦA MẪU CÓ TỐC ĐỘ 22000 

VÒNG/PHÚT 
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 PHỤ LỤC O – KẾT QUẢ ĐO DLS CỦA MẪU CÓ THỜI GIAN ĐỒNG 

HÓA NÓNG LÀ 60 PHÚT 
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 PHỤ LỤC S – KẾT QUẢ ĐO DLS CỦA MẪU CÓ THỜI GIAN ĐỒNG 

HÓA LẠNH LÀ 30 PHÚT 
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