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2.2.2. Địa điểm nghiên cứu ...........................................................................22 

2.3. PHƯƠNG PHÁP NGHIÊN CỨU ..........................................................22 

2.3.1. Thiết kế nghiên cứu: ...........................................................................22 

2.3.2. Sơ đồ nghiên cứu ................................................................................23 

2.3.3. Phương pháp khảo sát .........................................................................26 

2.3.4. Số lượng quầy kinh doanh cần khảo sát .............................................28 
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