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PHỤ LỤC A – KẾT QUẢ PHÂN TÍCH GC-MS 

Hình 1: Kết quả phân tích GCMS thành phần acid béo dầu dừa tinh nguyên liệu 

Hình 2: Kết quả phân tích GCMS thành phần acid béo tự do thu được sau quá trình 

thủy phân dầu dừa sử dụng xúc tác enzyme lipase từ Candida rugosa  
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Hình 3: Kết quả phân tích GCMS thành phần acid béo tự do thu được sau quá trình 

thủy phân dầu dừa sử dụng xúc tác enzyme lipase từ Aspergillus oryzae. 
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PHỤ LỤC B – KẾT QUẢ PHÂN TÍCH ANOVA 

1. Ảnh hưởng của Hàm lượng enzyme lipase 

a. Enzyme lipase từ Candida rugose 

 

 

b. Enzyme lipase từ Aspergillus oryzae 
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2. Ảnh hưởng của tỉ lệ dầu dừa/đệm 

a. Enzyme lipase từ Candida rugose 

 

 

b. Enzyme lipase từ Aspergillus oryzae 
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3. Ảnh hưởng của pH 

a. Enzyme lipase từ Candida rugose 
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b. Enzyme lipase từ Aspergillus oryzae 

 

 

4. Ảnh hưởng của Nhiệt độ 

a. Enzyme lipase từ Candida rugose 
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b. Enzyme lipase từ Aspergillus oryzae 

 



39 

 

 

5. Ảnh hưởng của tỉ lệ iso octan/ dầu dừa 

a. Enzyme lipase từ Candida rugose 

 

 

b. Enzyme lipase từ Aspergillus oryzae 
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